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Agricola Ludus
Chianti D.O.C.G. “Lauretum” 2023

I.G.T. Toscana Rosso “Ludus” 2022 
I.G.T. Toscana Bianco “Alba” 2024

Cantina Gentili
Chianti Superiore “Poggio Spino” 2023
Chianti D.O.C.G. Ris. “Le Cervine 2022

I.G.T. Toscana Chardonnay 2024 

Casa Lucii
Chianti D.O.C.G. “Fuscelli” 2023

Chianti Colli Senesi D.O.C.G. Ris. “Senarum 1776” 2020 
I.G.T. Toscana Rosso “Arturo” 2015

Casalvento
Chianti D.O.C.G. 2023

Chianti D.O.C.G. Ris. 2021 
Vin Santo del Chianto D.O.C. 2017

Castello di Coiano
Chianti D.O.C.G. “Ser Riccomanno” 2023

Vin Santo del Chianti D.O.C. 2020 
I.G.T. Toscana Rosso “Peccato” 2022”

Dreolino
Chianti Rufina D.O.C.G. bio 2022

Chianti Rufina D.O.C.G. Ris. bio “Red Label” 2021  
I.G.T. Toscana Cabernet Sauvignon “Lieto Evento” 2021 



Mannucci Droandi
Chianti Colli Aretini D.O.C.G. 2023

Chianti Colli Aretini D.O.C.G. Ris. 2022 
I.G.T. Toscana Rosso “Foglia Tonda” 2019

Mansalto
Chianti Superiore D.O.C.G. “La Commenda” 2022

I.G.T. Toscana Chardonnay Cortinova” 2024

Palagetto
Chianti Colli Senesi D.O.C.G. “I Terzo” 2024

Chianti Colli Senesi D.O.C.G. Ris. 2020 
I.G.T. Toscana Cabernet Franc 2022 

Poggio Mori
Chianti D.O.C.G. Ris. “Bludivigna” 2020

Vin Santo del Chianti D.O.C. 2018 
I.G.T. Toscana Bianco “Il Capriolo Bianco” 2022

Tenuta La Pineta
Chianti D.O.C.G. “Sasso Bisciaio” 2023

Chianti Superiore D.O.C.G. “Il Guido” 2020
I.G.T. Toscana Rosso “Tripino” 2020

Tenuta San Jacopo
Chianti Superiore D.O.C.G. “Poggio ai Grilli” 2022

Chianti D.O.C.G. Ris. “Poggio ai Grilli” 2020
I.G.T. Chardonnay Caprilius” 2017

Tenute di Fraternita
Chianti D.O.C.G. Ris. “Ser Mariotto” 2019

Chianti D.O.C.G. “Priore” 2021 
 I.G.T. Toscana Rosato “Maria Carlotta” 2024

Villa Bibbiani
Chianti Montalbano D.O.C.G. 2021

I.G.T. Toscana Rosso “Treggiaia” 2020



Fattoria San Donato 
Chianti Colli Senesi D.O.C.G. 2021

Chianti Colli Senesi D.O.C.G. Ris. “Fede” 2019
Chianti Colli Senesi D.O.C.G. “Fiamma” 2021 

Buccia Nera 
Chianti Superiore D.O.C.G. “Sassocupo” 2022
Chianti D.O.C.G. Ris. “Tenuta Campriano” 2021  

I.G.T. Toscana Rosso “Pa’Ro” 2020”

Fattoria di Casalbosco
Chianti D.O.C.G. Ris. 2021

Chianti Superiore D.O.C.G. 2023 
I.G.T. Toscana Chardonnay 2024

San Gregorio
Chianti Colli Senesi D.O.C.G. 2022

Chianti Colli Senesi D.O.C.G. Ris. “Poggio Pagliaio” 2022 
I.G.T. Toscana Ciliegiolo 2022

Tamburini
Chianti D.O.C.G. Ris. “Italo” 2021 

Vin Santo del Chianti D.O.C. “D’Incanto” 2013 
I.G.T. Toscana Sangiovese 2020 “Il Moraccio” 2020

Fattoria Petriolo
Chianti D.O.C.G. Ris. 2022

Chianti Superiore D.O.C.G. 2022
 I.G.T. Petit Verdot Pi.Ce 2022

Torre a Cona
Chianti Colli Fiorentini D.O.C.G. Ris. “Badia a Corte” 2019

Chianti Colli Fiorentini D.O.C.G. Ris. “Badia a Corte” 2018
I.G.T. Toscana Merlot “Il Merlot” 2022

La Leccia
Chianti Superiore DOCG “La Leccia” 2023

Chianti Ris. DOCG “La Leccia” 2022 
Spumante Metodo Classico Pas Dosè “Rubedo” 2019



Consorzio Vino Chianti
Wine Bar 

Proposte food 
firmate da Marco Brioschi 

Resident Chef della Gambero Rosso Academy

Polpo scottato tiepido con crema di piselli, 
maionese al sedano e riduzione al Sangiovese

***

Pasta mista ceci, baccalà e ‘nduja

***

Risotto zafferano, burro acido, 
riduzione al Sangiovese e frutti di bosco disidratati

***
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