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partner dell’evento



Les Crêtes 		  VALLE D'AOSTA		  VdA Chardonnay Cuvée Bois ’21 

Cave Gargantua 	 VALLE D'AOSTA	 	 VdA Pinot Noir Pierre ’20 

Bel Colle 		  PIEMONTE			  Barolo Monvigliero ’19 

Nicola Bergaglio 	 PIEMONTE			  Gavi del Comune di Gavi Minaia ’22 

Braida 			   PIEMONTE			  Barbera d’Asti Bricco dell’Uccellone ’20 

Bricco Maiolica 	 PIEMONTE			  Nebbiolo d’Alba Sup. Cumot ’20 

Fabrizia Caldera 	 PIEMONTE			  Ruché di Castagnole M.to Prevost ’22 

Cascina Barisél 		 PIEMONTE			  Nizza La Cappelletta ’20 

Cascina Ca’ Rossa 	 PIEMONTE			  Roero Le Coste Ris. ’20 

Michele Chiarlo 	 PIEMONTE			  Nizza Cipressi ’21 

Gianni Doglia 		  PIEMONTE			  Moscato d’Asti Canelli Casa di Bianca ’22 

Poderi Luigi Einaudi 	 PIEMONTE			  Barolo Terlo V. Costa Grimaldi ’19 

Livia Fontana 		  PIEMONTE			  Barolo Villero ’19 

Gaggino 		  PIEMONTE			  Ovada Convivio ’21 

Carlo Giacosa 		  PIEMONTE			  Barbaresco Asili ’20 

Bruna Grimaldi 		 PIEMONTE			  Barolo Badarina ’19 

Isolabella della Croce 	 PIEMONTE			  Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ’19 

Lodali 			   PIEMONTE			  Barbaresco Giacone Lorens ’20 

Malvirà 		  PIEMONTE			  Roero Renesio Ris. ’19 

Paolo Manzone 	 PIEMONTE			  Barolo Meriame ’19 

Marcalberto 		  PIEMONTE			  Alta Langa Extra Brut Millesimo 2Mila19 ’19 

La Mesma 		  PIEMONTE			  Gavi del Comune di Gavi 				  
						      Monterotondo Et. Nera ’21 

Monchiero Carbone 	 PIEMONTE			  Roero Arneis Renesio Incisa Ris. ’19 

Angelo Negro 		  PIEMONTE			  Roero Sudisfà Ris. ’20 

Giovanni Rosso 		 PIEMONTE			  Barolo Vigna Rionda Ester Canale Rosso ’19 �

Tenuta Santa Caterina 	 PIEMONTE			  Grignolino d’Asti Monferace ’18 

Torraccia del Piantavigna  PIEMONTE			  Ghemme V. Pelizzane ’16 

Socré 			   PIEMONTE			  Barbaresco Pajoré ’19 

3 bicchieri verdi, prodotti con particolare attenzione al rispetto dell’ambiente, 
delle tecniche vitivinicole tradizionali e della vitienologia ecosostenibile

Rosso dell'anno



Vietti 			   PIEMONTE			  Barolo Ravera ’19 

Vite Colte 		  PIEMONTE			  Barbera d’Asti Sup. La Luna e i Falò ’21 

Ballabio 		  LOMBARDIA	 	 Farfalla Noir Collection Extra Brut 		
						      M. Cl. Cave Privée ’16 

I Barisei 		  LOMBARDIA	 	 Franciacorta Dosaggio Zero 		
						      Francesco Battista Ris. ’13 

Barone Pizzini 		  LOMBARDIA	 	 Franciacorta Dosaggio Zero Bagnadore Ris. ’16 

Cordero San Giorgio 	 LOMBARDIA	 	 V18 ’20 

Ferghettina 		  LOMBARDIA	 	 Franciacorta Dosaggio Zero Riserva 33 ’15 

Fiamberti 		  LOMBARDIA	 	 OP Buttafuoco Storico V. Solenga ’19 

Gatti 			   LOMBARDIA	 	 Franciacorta Millesimo Nature ’16 �

Scuropasso - Roccapietra 	LOMBARDIA	 	 OP Cruasé Roccapietra ’17 

Cantina Colterenzio 	 ALTO ADIGE	 	 A. A. Sauvignon Lafóa ’21 

Cantina Kaltern 	 ALTO ADIGE	 	 A. A. Lago di Caldaro Cl. Sup. Quintessenz ’22 

Cantina Tramin 	 ALTO ADIGE	 	 A. A. Gewürztraminer Nussbaumer ’21 �

Peter Zemmer 		  ALTO ADIGE	 	 A. A. Pinot Grigio Giatl Ris. ’20 

I Campi 			  VENETO	 		  Soave Cl. Campo Vulcano ’22 

Tunella 		  FRIULI VENEZIA GIULIA	 FCO Biancosesto ’21 

Vigna Petrussa 		 FRIULI VENEZIA GIULIA	 FCO Schioppettino ’19 

Cantine Romagnoli 	 EMILIA ROMAGNA	 	 Il Pigro Dosaggio Zero M.Cl. ’20 

Castello di Volpaia 	 TOSCANA	 		  Chianti Cl. Gran Selezione Coltassala ’20 

Tenuta Ceri 		  TOSCANA	 		  Carmignano Arrendevole Ris. ’20 		
		  � Cantina Emergente

Le Chiuse 		  TOSCANA	 		  Brunello di Montalcino Diecianni Ris. ’13 

Dianella 		  TOSCANA	 		  Orpicchio ’20 

Villa Le Corti 		  TOSCANA	 		  Chianti Cl. Ris. ’19 

Umani Ronchi 		  MARCHE	 		  Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. 	
						      V. V. Historical ’18 � Cantina dell'anno

Casale del Giglio 	 LAZIO	 		  Radix Bellone ’19 

Paolo Leo 		  PUGLIA	 	 	 Primitivo di Manduria Passo del Cardinale ’22 

Saraja 			   SARDEGNA	 	 Vermentino di Gallura Sup. Kramori ’22 

Rosso dell'anno

Cantina Cooperativa 
dell'anno

Bollicine 
dell'anno
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