
UMANI RONCHI  Verdicchio dei Castelli di Jesi Cl. Sup. Casal di Serra ’21
ALOIS   Caulino ’21
CANTINE  ASTRONI  Campi Flegrei Falanghina Colle Imperatrice  ’21
BORGODANGELO  Fiano di Avellino ’21
CANTINA DI SOLOPACA Falanghina del Sannio Identitas ’21
CAPUTO 189O  Sannio Aglianico Clanius ’2O
CANTINE DI MARZO Greco di Tufo ’21
DRYAS   Brut
FONTANAVECCHIA  Aglianico del Taburno ’18
FATTORIA LA RIVOLTA Falanghina del Sannio Taburno ’21
TENUTA SCUOTTO  Fiano di Avellino ’21
TERRE STREGATE  Falanghina del Sannio Svelato ’21
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Cisterna Bistrot
Bun artigianale con stracotto di maiale, verza,   
salsa teriyaki e noci

Antica Forneria Molettieri
Panini imPastati e guarniti con mozzarella di Bufala - grissini con 
infusi di aBete Bianco - Pane con farina di grani antichi, imPastato 
con acqua di mare - sfoglie di farro sPelta con acqua di mare e 
lenticchie

Pasticceria Poppella
Buffet dolce e salato

 

Carmasciando
selezioni di Prodotti caseari

sPonsor

Accompagnano la degustazione:


