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BRINDISI DI BENVENUTO CON TRENTODOC

Red di Palazze BN

UN APERITIVO IN PESCHERIA : COZZE, ASIAGO DOP STRAVECCHIO E PANE

| COCKTAIL CON LE BIBITE SANPELLEGRINO

oL/ Sanpellegrino Mule Profumato: Saint Germain, Ginger Beer Sanpellegrino
i Sanpellegrino Americano: Bitter, Vermouth e Chino Sanpellegrino

Sanpellegrino Wood Tonic: Gin analcolico, Tonica Rovere Sanpellegrino

Basilic Perrier: Gin analcolico, sciroppo di zucchero, basilico e acqua Perrier

BIRRA PROPOSTA IN DEGUSTAZIONE
Krombacher Pils

In degustazione le grappe della Distilleria Ceschia
Grappa Nemas Classica
Grappa Nemas Barrique
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IL RISTORATORE DELL'ANNO

Casa Perbelliné

GIANCARLO PERBELLINI
GNOCCO DI PATATE, PATATE E BOTTARGA

MENU DEGUSTAZIONE DELL'ANNO

Madennina del Pescatore

MORENO CEDRONI
BIG NIGHT - RISO Al TRE SUGHI, PESTO DI ALGHE, FUNGHI E CROSTACEI

Cracce

CARLO CRACCO
PASTA MISTA, ZUPPA DI CASTAGNE E FUNGHI AL VINO RSSO, CORIANDOLO E ALLORO

LA NOVITA DELL'ANNO
VITO MOLLICA
QUAGLIA FARCITA Al FICHI DI CARMIGNANO SU CREMA DI ZUCCA

IL PASTRY CHEF DELL'ANNO
Pasha
ANGELICA GIANNUZZI
UNA SERATA AL CINEMA

L'olio utilizzato & EVO Olive Verdi e EVO Olive Nere di Frantoio di Santa Téa

Il pane & realizzato da ROBERTA MEROLLI
Ne Olivé dell Hotel Savey Beach

MIGLIOR PANE IN TAVOLA



